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TABLEAU DE SURFACES TABLEAU DE SURFACES
ZONE NUMERO LOCAL SURFACE ZONE NUMERO LOCAL SURFACE
201 098-114 | Porte quai cuisine vers l'extérieur 204 145-113 | Porte SAS ascenseur
114-115 | Une partie du magasin alimentaire 705 162-099 | Salle du conseille 85.0 m2
112-108 | Surgélé 206 151-101 | Salle a manger/ Self 276.3 m?
202 117-108 | Déboitage 2109 m2
117-101 | Chambre froide Fruits et Légumerie
120-102 | Frigo boucherie
120-100 | Boucherie
112-102 | Détente
132-119 | Hors d'oeuvre
203 139-116 | Conditionnement 205.4 m2
139-109 | Laverie chariot
139-105 | Plonge
NUMERO NIVEAU
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DATE FORMAT
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TABLEAU DE SURFACES
Equipement existant inchangé ZONE LOCAL SURFACE
201 Porte quai cuisine vers l'extérieur

Equipement existant déposé/ reposé Chambre froide négative 25 8 m2
- - - )

Equipement neuf Chambre froide Fruits et Légumes 21.3m
Légumerie .3 m?

o 702 g 15.3m
Cloison isolante neuf SAS 6.4 m?
Déboitage 18.1 m2
CF produits bruts 10.5m?
Préparation froide 46.5 m?
Salle détente 18.6 m?

703 Conditionnement 84.3 m?
Attente chariot repas 23.5 m?
Laverie chariots 26.6 m?
Plonge 50.7 m?

204 Porte SAS ascenseur

205 conditionnement allotissement 85.0 m2

206 Salle a manger/ Self 276.3 m?
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SELF DU PERSONNEL

>SELLE

01 Meuble menuisé pour logement chariots plateaux a niveau constant et chariots couverts agencement 1
Chariot a couverts 2
Chariot a niveau constant 2
02 Meuble vitrine réfrigérée 3 niveaux dessous libre dessus avec rampe pleine Vauconsant 1
03 Armoire satellite réfrigérée 1
04 Meuble neutre ouvert avec rampe pleine Vauconsant 1
05 Plaque de maintien en t* 2
06 Meuble vitrocéramique 6 GN 1/1 avec pare-haleine et dépose assiettes sur étuve Vauconsant 1
07 Armoire satellite chauffante 1
08 Elément de fagade 2
Chariot assiettes chauffant 1
09 Meuble vitrine réfrigérée 3 niveaux dessous libre dessus avec rampe pleine Vauconsant 1
10 Caisse automatique sur pied location 1
11 Grillade lisse électrique & poser gamme 700 1
Grillade nervurée électrique a poser gamme 700 1
Friteuse 2 bacs 15 | + relevage auto + filtrage huile gamme 700 1
Bac de salage lampe infrarouge a poser gamme 700 1
Soubasement réfrigéré avec tiroirs 1
Hotte existante Prévoir désenfumage 1
Systeme d'extinction incendie 1
12 Meuble salad'bar dessert'bar réfrigéré, pare-haleine central et avec rampes pleines Vauconsant 1
13 Echelles  verres avec casiers fil inox 1
Présentoir a verres 5 niveau avec tablette dépose plateaux 2
14 Lave-mains et micro-ondes existants 1
15 Echelles de débarrassage existants 2
16 Bornes de tri 4
Flux entrée
Flux sortie
Circuit propre
Circuit sale

CICIR 2 2 2 |

Suspension type 1

Suspension type 2
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Remise en état de la porte existante
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orte & déposer

,[_156_1

102_114
Réception
Ancien code local :

098 _114 Surface (m?) : 022,50

Quai cuisine
Ancien code local
Surface (m?) : 026,10

L]

Plafond & déposer

Téte de détection incendie a
déposer/ reposer au couloir

]

114_115
Magasin alimentaire
Ancien code local
Surface (m?) : 087,70

S,

110_111
Circulation magasin alimentaire
Ancien code local
Surface (m?) : 064,20

102_109
Bureau magasin

H

. Surface (m?) : 006,50
Escalier secours Bloc 5

Ancien code local :
Surface (m?) : 022,60

TUZ_TU0
douche femme

Ancien code local

Surface

Surface

102_105
Vestiaires Femmes
Ancien code local :

Surface (m?) : 012,00

098 109 Ancien code local ; _

107

—

) - 001,20

mes
e local :

108_108
Boissons
Ancien code local :
Surface (m?) : 017,80

124 115
Dessert
Ancien code local
Surface (m?) : 016,00

127_115
CF Plats cuis 2
Ancien code local

Surface (m?) : 014,80

Portes a déposer en
conservation
/remplacer par des
portes coulissante

loison a déposer d
=
| 301 ;
)| T
-
o)
rel
1
118_110
a1 pLi5
PL
121_109
1-—110—— B.OF.
5 A Ancien code local
carrelage mural & déposer. Surface (m?) : 012,40
K
117_108 I32)
Déboitage
Ancien code local 121 106
Surf ?) : 012,40 -
TiEED(0 Préparation desserts e
Ancien code local :
1‘_94 _T Surface (m?) : 008,10

Porte isola

Cloison a déposer,

nte a déposer

en conservation

Radiateur

q

1enb

e

Ancien code Iqdal :

—
evétement mural & déposer/

orte & déposer en conservation

94_](

213

129 105
Cuisson

Ancien code local :

Surface (m?) : 212,00

101 1021 Surface (m?) : 441,70 . -
SAS vestiaires hommes 105_102 112 102 cloison a déposer
Ancien code local : Vestiaires hommes Défente Grandir la hauteur de lafond a déposer
jéurface (m): 004;00 S/znrfc;ig (c;(j)e.\gig\ 50 Ancien code local : passage de 20cm
T 108_101 Surface (m?) : 018,60 117 101 %
g V/C hommeg C.F. Fruits et légumes <
= Ahcien code log] Ancien code local
Sifface (m?) : 00Ji§70 Surface (m?) : 018,10
— | S— —
cloison & déposer T
o
2 orte a déposer en conservation
Local 1 p
poubelles — 90_1
. A 2
orte isolante a ¢ Porte 4 dénoser en = ;
B déposer en 3 .
Conser{aﬁjﬁg7 loison a déposer conservation
egumerie /
1] B Ancien code local
W Cloison a déposer i Surface (m?) : 033,60
N Plafond & déposer
R d 105_095 loison a déposer Bureau die
evétement a déposer .
p Local technique froid cuisine exterieur > 1;3&2?: 1;{;;:16 Sﬁ:&ig (Cr(:g
Sol a déposer SAur:%ig (Cr(;.d)e -'8?3‘ éo 5 Ancien code local : Ancien code [ocal ;
) CF a déposer Surface (m2) : 008,80 Surface (m?) : 014,70
(conserver jusqu'a 03 aodt)
Note : Dépose des mobiliers existants a la charge du MOA )
— —————— ————— ———————d
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j/ b = Surface (m?): 029,10

1408} Bufeg]

| N

|
x F — ﬁ_ L A |——
465 2 960 ] = .
in 3 | | g 145_121 153_120
Attente plomberie a 2 SAS sortie chariots cuisi Vaguemestre 161_119 |
Ancien code local Ancien code local Salle IRM
reboucher Surface () : 005,00 147_120 Surface () : 012,50 Ancien code local
WC PMR vi Surface (m?) : 048,20
AVGEQF;”R“ siteurs 157 120
T Surface (m?) : 005,00 Local technique IRM
. N R Ancien code local |
) S ™cloison 2 déposer Surace () 008,70 f
S ~ = 7T
[rey
L =
132_119 ‘
Hors d'oeuvre Y U |
h Ancien code local a7 118 1481118
Surface (i) : 023,50 WElhanutentiorfft  WC mailtention 2 ‘ ‘ 165_117
Anfiin code Ancien L stockage electriq
1 139_116 ufade (m?) 0 Surface fi§°) : 001,30 Ancien code locg
Conditionnement plateaux Surface (m?) : 0048

Ancien code local
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616 L 344
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Surface (m?)&-003:5

132115 69
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0 |8 141 113 152_110
9 CF chariots N S
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8
7
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& 220 760 |
[l L

__In —
H 210\“ | 220 } 790 } 200 1l 161106 164_101
WC salle du CS Cuisine salle du CS
Ancien code local Ancien code local
Surface (m?) :002,6 Surface (m?) :007,90
160_106
SAS salle CS
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I
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%
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+— — Ancien c
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o
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EEEEEE  Cloison a déposer | I
4
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I:l TABLEAU DE SURFACES
670
1 ZONE LOCAL SURFACE
Panneaux isolants 201 Porte quai cuisine vers I'extérieur
114 115 chambre froide négative Chambre froide négative 25.8 m?
| Magasin alimentaire (Hors lot) 124115 Chambre froide Fruits et Légumes 21.3 m?
£ Sﬁr;fca‘ig (Cﬁ(j)e .lggil 70 [t}  Dessert Légumerie 15.3 m2
2 - -0l QL CF NEGATIVE Ancien code local 202
£ [ |:| ECONOMAT |:| 25.9 m2 Surface (m?) : 016,00 SAS 6.4m2
i Déboitage 18.1 m?
- CF produits bruts 10.5 m2
r 84_, 133_, 387 Préparation froide 46.5m?
ENTREE DES RECEPTION Y I I I Salle détente 18.6 m?
MARCHANDISES DES | : — — g f 203 Conditionnement 84.3 m?
MARCHANDISES 110111 ‘ J Attente chariot repas 23.5m?
Cmu‘%?er:i%:z%acgmema‘re CIRCUIT COURT = Laverie chariots 26.6 m?
Surface (m?) : 064,20 A Plonge 50.7 m?
204 Porte SAS ascenseur
: 205 conditionnement allotissement 85.0 m2
Vs f:ﬂ_ sl o1 oL 206 Salle & manger/ Self 276.3 m?
102_109
Bureau magasin \ 480 j‘_ 110 1 2816109
098 109 Sﬁ?gig (c;?)e:\ggg\ 50 1 108 108 LEGUMERIE ] Ancien code local : . )
Escalier secours Bloc 5 o8 10 e Surface (m?) : 012,40 Zone d'intervention
Ancien code local : S’mig (Cnidflgiilso o  CFFRUITS ET LEGUMES mmm== Cloison isolante neuf
Surface (m?) : 022,60 o 3 21a3me
: Revétement mural /3 —— Revétement mural neuf
hygiénique Ref. plaque PVC rigide type GLASBORD FX
? en plaque PVC blanche
[ 103107 — = DoOUbIage en Placo BA13 standard
DECOUPE a peindre
+,_ 9v4—+—114 == Doublage en Placo hydrofuge
. —— — ! q Ref. BA13 résitance a l'eau
102_105 r 1 318
Vestiaires Femmes \ |
Ancien code local | \\\ /// o gﬁsmz Note :
Surface (i) : 012,00 Radiateur 4 repeindre //>' '<\\\ & ' Dans la zone d'intervention, la mission consiste a remettre en
/ \ f—94—f état les parties abimées du mur (revétement, plinthes etc.)
| ~- '
\ J 500
- \—Doublage en W 387
S I a peindre
105_102 i ©
0 Vestiaires hommes = ™ SALLE DE DETENTE
Ancien code local : 18.6 m2 CF R
5 Surface (m?) : 018,60 evétement mural
3 93 PRODUITS o
— < L{ BRUTS hygiénique
- DEBOITAGE 1 en plaque PVC blanche
18.1m2
g
Local | 213 emreture en panneaux
isolants pour chambre
froide
poubelles \ 504 N )
. Y1
SORTIE POUBELLES >~ Revétement mural < P
/ ] hygiénique &
erf plaque PVC blanche
T 2 102
"%~
\
\ | 284
1
105_095
Localteciaue o cusie exerieut PREPARATIONS FROIDES 9
GROUPESIFROIDS T : 018,60 Revétement mural 46.5 m? o N
S hygiénique
T en plaque PVC blanche
993 .
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v

™~ 1

| I’ ! L

Cuisson
Ancien code local :
Surface (m?) : 212,00

Il

145_121

SAS sortie chariots cuisirjd
Ancien code local

Surface (m?) : 005,00

147 _|

WC PMR
Ancien cof
Surface (m

S >=
=

47 _118
anutentior

In code locay

e (m?) : 00

—
465 | 960 E
Soubassement mural 3 3
T hygiénique h130cm o
en plaque PVC blanche ]
(Voir détail) CONDITIONNEMENT
o i< 84.3 m?
3 T @
8
ATTENTE CHARIOTS REPAS —
23.5 m?
L 344
N
©
| | o
132 115
CF Plats cuis 1
| Ancien code local
Surface (m?) : 016,90
§ CF Containers
18,8 m2
/)7
T
~ 360
1 ]
A 960
[ee]
LAVERIE CHARIOTS &
26.6 m?
220 + 730 ;
I Doublage Placo
PREPARATIONS CHAUDES @ hydrofuge + Revétement
LAVERIE VAISSELLE mural hygiénique
PLONGE 50.7 m? en plague PVC blanche
[ee]
Sy
129 105

15.8 m?

STOCKAGE PROPRE

Rl

b

T

41

[SAS WC ma
Ancien cod
Surface (m?)

\
\
~

145 113 =7

Sas ascensgdr N
Ancien code lpcal :
Surface (m?) : 020,60

abewnjuasap|

aBewnjussep jneu Iy

~

B

163_110
Escalier principal
Ancien code local
Surface (m?) : 028,80

[

J16171 06
WC salle du CS
Ancien code local :
urface (m?) :002,6
A

164_101
Cuisine salle du CS
Ancien code local :
Surface (m?) :007,90

T
Protection la porte
en phase travaux

Jnajeiped 319

~ CONDITIONNEMENT
ALLOTISSEMENT
EN PHASE TRAVAUX

15|

162_099
Salle du Conseil de Surveillance
Ancien code local :
Surface (m?) :080,80

886

—Protection des mur en phase

1204

I travaux

—Protection la porte
en phase travaux

715

PLAN CLOISONENEMT/ DOUBLAGE - CUISINE ZONE 3-4

PLAN CLOISONENEMT/ DOUBLAGE - CUISINE ZONE 5

Note :

Plague PVC blanche 2mm

Profilé d'arrét blanc =

130

rigide type GLASBORD FX

Plinthe h 94mm en PVC

10}

blanc RAL 9003

Détail sousbassement PVC- ECH 1/30

Zone d'intervention
Cloison isolante neuf

Revétement mural neuf
Ref. plaque PVC rigide type GLASBORD FX

Doublage en Placo BA13 standard
a peindre

Doublage en Placo hydrofuge
Ref. BA13 résitance a l'eau

Dans la zone d'intervention, la mission consiste a remettre en
état les parties abimées du mur (revétement, plinthes etc.)

\

sode)é)

DIRECTION DE L'INGENIERIE
6 Rue de le Redoute
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220 200
W il o
__| > - =
: 3. | ([
©
o : §0 1 : _ 0 g
210 1[ -E_% 1 ——— | niches déco + miroirs L I S 3.
7N @© Te) aYa Yol o]
I S T & 1/ 213 1] amh_ | 103l S £5
i i U 22
} 1 © N
Sy offrage Placo en platre == ’:...,ﬂ 2
———Doublage en Placo hydrofuge Coffrage Placo en platre —_—
LAVERIE VAISSELLE — o, apeindre E
£ 2 = , gvétement effet béton
2 '
‘9 ==
B T _
[} © T
I: o © 3 |
g L 2 | .
(0] U o
H b3 z 5
Fermeture | <
[El] en Placo [ CONDITIONNEMENT ALL
STOCKAGE PROPRE W A Radiateur a repeindre
s J
(@]
== Cloison neuf 2
Ref. Placo BA13 type standard O
mmmm= (Cloison hydrofuge neuf ﬂg 3 8 ©
Ref. Placo BA13 hydrofuge k:cran de cantonnement % © —- &
e Doublage mural en Placo en platre h.50cm 5 7 -r%
e Doublage mural effet béton ] R
Ref. CONCRETE EFFECT - LIGHT GREY, EPODEX ) g 2
——  Peinture en bleu gris clair loison neuf & |
Ref. Tollens T2013-6 5 T 9 1
——— Peinture en beige sable clair [ 7' ‘
Ref. Tollens T2168-1 ‘|‘_
———  Papier peint < B
Ref. Bistro-Briques cassées chez MURAL CONCEPT — o.iL
A , g (
gvétement effet béton ) ]
o
Note: Mise en peinture des fagade des cassettes de . . 214
climatisation plafoniéres dans la salle de self . . ) _ Radiateur a repeindre
o —Radiateur a repeindre
c Yol
s 03
o —
ko)
Q.
©
e 1610 — :
| | lradiateur | a peindre Beige Sable Clair a peindre Beige Sable Clair lradiateur _l
T ] T ; 1Tt 1Tt 1Tt 1Tt 1Tt il | 11T 11T il It Tt Tt IT——

- Passivation des aciers
- Ragréage
- Mise en peinture

Semelle béton existante sous dévanture : |:| W
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477
PLAN - ECH 1/30

]I. 213 ]I. 477 ]I. 100
— r- —_————— —_——————
[Ye) Ye) |
N N |

LED jaune
I I
o S 7 :P’Lo I
F CHEZ i |
o GASTON Logo CHEZ GASTON |
"’ |
- - |
= Miroi I
o = iroir /1 |
o~ foe)
" I <t I
~ I
Peinture Beige Sable I
©  Tollens T2168-1 |
© I
o I
o |
~— banquette sur mesure — |
(voir détail agencement) . S - |
|
o) |
"’J |
777
| 796 |
1 I
|
ELEVATION - ECH 1/30 COUPE - ECH 1/30
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Panneaux isolants au TABLEAU DE SURFACES
114 115 plafond de la CF négative = F===== === =
| Magasin alimentaire (Hors lot) \7*77 e 124 115 ZONE LOCAL SURFACE
&8 Ancien code local L o - - Dessert 201 Porte quai cuisine vers I'extérieur
g3 - Surface (m?) : 087,70 Il CFNEGATIVE . Ancien code local : Chambre froide nécati P
B 2 - ambre froide négative .

E ~ |:| ECONOMAT |:| | — —o5om — — . Surface (m?) : 016,00 g m

i e Chambre froide Fruits et Légumes 21.3m?

L= == = = = = = = = - - "

- - 02 Légumerie 15.3 m

- §4 ;f; l33 = = 73877*7*7* SAS 6.4 m?
ENTREE DES RECEPTION Y - Déboltage 181 me
MARCHANDISES DES 1 I e . : CF produits bruts 10.5me
- i
MARCHANDISES 110_111 Eéte de détection Préparation froide 46.5 m?
Circulation magasin alimentaire au plafond .

e CIRCUIT COURT o Salle détente 18.6 m?

B Surface (m?) : 064,20 ~ 203 Conditionnement 84.3 m?

[ Attente chariot repas 23.5m?

= — Laverie chariots 26.6 m?

S{TS ’G‘{P;L‘LJ;’ Plonge 50.7 m?

‘ — 102_109 204 Porte SAS ascenseur -
Bureau magasin \ 480 J{_ 110 121_109 - :
Ancien code local - | e ~ BOF 705 conditionnement allotissement 85.0m2
098_1 09 Surface (m?) : 006,50 1 Ancien code local -
Escalier secours Bloc 5 o 108 108 LEGUMERIE Surface () : 012,40 206 | Sallea manger/ Self 2763 me
. . 0ISSONS 153 m2
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Zone d'intervention

Plafond dalle 60x60 hygiene
Ref. Plafond en dalles 60x60 Résine Polyster

Plafond isolant CF négative (hors lot)

1]
102 105 T T ] 318 Plafond supérieure isolée CF positive
Vestiaires Femmes \ 7
Ancisn Eode local i AR A ol o = Plafonnier existant
Surface (m?) : 012,00 i — />' '<\\ S —6'4=m:=.
/ \ .
/ \ = Plafonnier neuf
590
\ L/ a87
o)
= ’C
S
105 102 L| 5e) téte de détection ari ienlé
Vestates nammes C = SALLE DE DETENTE Eau piafond lafond supérieure 1soiée Note :
Ancien code local 18.6 m2 de la CF positive . . L ) N
Surface (m?) : 018,60 : o o gFFmDU”S Dans la zone d'intervention, la mission consiste a remettre
—. Q L BRUTS en état les parties abimées du plafond .
= DEBOITAGE 10.5 m2
18.1m?2
E—] ————— — ]
©
(=2}
Local -l— 213
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P \ 105 594 !
M DY | d
SORTIE POUBELLES// B —— —— 5
// /’ 8
//
! % =_ J—iéte de détection L
N au plafond
) @~
= =
)
105_095
Local technique froid cuisine exterieur PREPARATIONS FROIDES ©
Ancien code local :
GROUPESIFROIDS™?) : 018,60 — 46.5 m2 Ztéte de detoction >
o au plafond
®
993 .
[ e———
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SAS entréR personpel

Surface (m?)

147_120
WC PMR visiteurs
Ancien code local :
Surface (m?) : 005,00

47 118 1481 118

anutentiorfff  WC mafjutention 2
n code locdl]:  Ancien
e (m?) : 0010 Surface {ff?): 001,30

Ancien codeflocal :
Surface (m?)l-003:58

o orte neuf
re. Coupe-feu 1/2h

—— *_[
465 | I 960 145 121
s SAS sortie chariots cui
N 2 ncen code poal |
Surface (m?) : 005,00
e CONDITIONNEMENT
Tn Al o 84.3 m?
: @@ |° |
i bt ~@- 2
ATTENTE CHARIOTS REPAS 4 —t =4 ©
23.5m? c=|@|=o
hl@lq @ "1
Angi
@~
p 344
(=L .
11 ©
| | o
132_115
CF Plats cuis 1
| Ancien code local
Surface (m?) : 016,90
(@ \
c=|@|=o 8 CF Containers RN
145 113 7
133 = @ = 18,8 m* Sas ascens dr/ N
-: = @ = Ancien code \9cal : %
- 7 | | Surface (m?) : 020,60
SR
= T 1
~ 360 [ Rl —
. . J & 98 |
T
960 |
© DL--
LAVERIE-CHARIOTS N
26.6 m?
I 220 + 730 L
T
A
// \\
_g - ~
PREPARATIONS CHAUDES o
VERIE VAISSELLE
Plafond dalle 60x60 PLONGE 50.7|m?
hygiéne/ local humide [
. o
129 105
Cuisson
Ancien code local
Surface (m?) : 212,00
990
'—r l —
STOCKAGE PROPRE
I:[l |_| 15.8 m?

TABLEAU DE SURFACES
ZONE LOCAL SURFACE

201 Porte quai cuisine vers I'extérieur
Chambre froide négative 25.8 m?
Chambre froide Fruits et Légumes 21.3m?

702 Légumerie 15.3 m?
SAS 6.4 m?
Déboitage 18.1 m?
CF produits bruts 10.5 m2
Préparation froide 46.5 m2
Salle détente 18.6 m?

703 Conditionnement 84.3 m?
Attente chariot repas 23.5m?
Laverie chariots 26.6 m?
Plonge 50.7 m?

204 Porte SAS ascenseur

205 conditionnement allotissement 85.0 m?

206 Salle & manger/ Self 276.3m?

Zone d'intervention

Plafond dalle 60x60 hygiéne
Ref. Plafond en dalles 60x60 Résine Polyster

Plafond isolant CF négative (hors lot)

Plafond supérieure isolée CF positive
Plafonnier existant

C————
= Plafonnier neuf

Note :
Dans la zone d'intervention, la mission consiste a remettre
en état les parties abimées du plafond.
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- 7: "_r; ~ - | | | /ﬂ
o ‘ I
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Maison du monde B | — |
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L 223 L 220 L 219 L 370 L 350 _%
Plafond existant a modifier
Dalle 60x60 a conserver
Remplacer tous les plaques colorés par des | | | | T T T T
plaques blanches TONGA A22 - EUROCOUSTIC
I:I Plafond neuf hygiéne ﬂ [ [ [ [ i:I [
et HygionoPrommance A ches ECOPHON = - | . — i i T
Suspension type 1 W
@ Suspension type 2
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i i —_—
D EU.50 au
sol
Panneaux isolants au
114 115 soldeIaCF(Segatllv; = F == === == = =
Magasin alimentaire 0rs 10 B - - D
e = . N 124 115 127_115
£5 T oneencoge beal L s I - Dessert CF Plats cuis 2
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H ~ D ECONOMAT D | e - Surface (m?) : 016,00 Surface (m?) : 014
i | CFNEGATIVE TABLEAU DE SURFACES
. B - = = = — —
~ %2 Z0NE LOCAL SURFACE
F 84 ;f;l33 g Y — 201 Porte quai cuisine vers I'extérieur
ENTREE DES RECEPTION Y = — — —] —_ = — — — Chambre froide négative 25.8 m?
MARCHANDISES [ DES 1 1 I R . i i " Chambre froide Fruits et Légumes 21.3m2
MARCHANDISES 110_111 202 Légumerie 15.3 m2
Circulation magasin alimentaire
Ancien code local : CIRCUIT COURT = SAS 6.4 m
Surface (m?) : 064,20 A Déboitage 18.1 m?
[ — CF produits bruts 10.5 m2
. Préparation froide 46.5 m?
11 11 EU.50 11B,11>0
H o1 Rl o0 5mau or.pLes Salle détente 18.6 m?
102 109 " "
J Bureau magasin \ 480 l_ 10 128161 09 203 Conditionnement 84.3m
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2\ . o
Surface (m?) : 022,60 Surface (i) - 017,80 3 CFFRUITS ET LEGUMES E oy 618m dusol 204 Porte SAS ascenseur
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cureronn 2015Irl"|1l o EU.50
2 ' 0.15m d
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i 105 102
0 Vestiaires hommes SALLE DE DETENTE EU50 Note :
- Ancien code local : 18.6 m? °-‘|§"‘_d" DEBOITAGE . . . L . N
. Surface (m?) : 018,60 solfini CF Dans la zone d'intervention, la mission consiste a remettre
S 18.1m? & PRODUITS < . .
: < : S BRUTS en état les parties abimées du sol.
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ISAS entré personn

Surface (m?) .

e ]

T

=
465 | i 960 £
3 E
CONDITIONNEMENT
o &I 84.3 m2
3 N @
8
ATTENTE CHARIOTS REPAS -
23.5m?
A 344
N
©
| | o
132_115
CF Plats cuis 1
| Ancien code local
Surface (m?) : 016,90
3 CF Containers
18,8 m?
133 ’
= | —
/)7
“r
~ 360
I ] 1
= S—
960 |
o
LAVERIE CHARIOTS &
26.6 m2
I 220 + 730 '
8
PREPARATIONS CHAUDES @
LAVERIE VAISSELLE
PLONGE 50.7 m?
©
) o
aniveau
129_105 i 40x100
Cuisson
Ancien code local
Surface (m?) : 212,00
990
STOCKAGE PROPRE
I:[l |_| 15.8 m?
\ /

145_121

SAS sortie chariots cuisirjd
Ancien code local :
Surface (m?

)+ 005,00 147_120
WC PMR visiteurs
Ancien code local :

Surface (m?) : 005,00

147 _118 148 118

L hanutentiol WC mgputention 2
igh code loc]:  Ancien §d
urfade (m?) : 00130 Surface f?) : 001,30

>
=3
oS

Ancien code/local :
Surface (m?):-003.50

\ /
\ 7
N (=3

145113 -T2

Ancien code Ipcal :

\
Sas ascensg(r \
Surface (m?) : 020,60

TABLEAU DE SURFACES
ZONE LOCAL SURFACE

201 Porte quai cuisine vers I'extérieur
Chambre froide négative 25.8 m?
Chambre froide Fruits et Légumes 21.3m?

702 Légumerie 15.3 m?
SAS 6.4 m?
Déboitage 18.1 m?
CF produits bruts 10.5 m2
Préparation froide 46.5 m2
Salle détente 18.6 m?

703 Conditionnement 84.3 m?
Attente chariot repas 23.5m?
Laverie chariots 26.6 m?
Plonge 50.7 m?

204 Porte SAS ascenseur

205 conditionnement allotissement 85.0 m?

206 Salle & manger/ Self 276.3 m?

& ¢ ¢

Note :

Zone d'intervention

Sol en paneaux isolants CF négative (Hors lot)

Sol a refaire en Résine PU ciment

EU 50
EU 75

EU 100 siphoné

Dans la zone d'intervention, la mission consiste a remettre
en état les parties abimées du sol.
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A. VOLET ARCHITECTURE

SOMMAIRE

A.1  EXISTANT
A1l PLAN EXISTANT GENERAL A3 ECH. 1/120
A.2 PROJET
A2.1  PLAN GENERAL DE PROJET A3 ECH. 1/200
A.2.1.1  PLAN DE PROJET ZONE CUISINE 1-2 A3 ECH. 1/100
A.2.1.2  PLAN DE PROJET ZONE CUISINE 3-4-5 A3 ECH.1/100
A.2.1.3 PLAN DE PROJET SELF/ SALLE A MANGER A3 ECH. 1/75
A.2.2  COUPES DU PROJET ZONE CUISINE
A.2.2.1 COUPE AA' -BB' A3 ECH. 1/75
A.2.2.2 COUPE CC-DD' A3 ECH. 1/75
A.2.2.3 COUPE EE-FF A3 ECH. 1/75
A22.4 COUPGG' A3 ECH 1/75
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A.2.3.2 COUPEII-LL A3 ECH. 1/50
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A.3 DEMOLITON
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B.1 PLAN ELECTRICITE
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a PREPARATIONS CHAUDES
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SAlofg w0 g peindre
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e Séwsr?
2 SALLE DE DETENTE TS CONDITIONNEMENT
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orte isothermique
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Local g 1
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sone PouseLees, > ]
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[ emise en état _I:I .
de la porte
SELF - SALLE A MANGER PERSONNEL 7
PREPARATIONS FROIDES e 1
465m L

PATSSERE
GRoupes 00
E— E e T %Nw i

TABLEAU MENUISERIE

NOM DIMENSION QUANT. DESCRIPTION

P1 156x210 01 Entrée/Reception des marchandise - Porte souple rapide & enroulement + Rideau
métalique a I'extéreur

P2 156x210 01 Circulation/ SAS Légumerie - Porte double souple PVC recupérée, deux sens avec oculus

P3 69 x 210 01 Porte LT dans Conditionnement - Porte simple battante métalique, a tirer

P4 150 x 210 01 SAS Ascenseur - Porte double battante, deux sens avec oculus, coupe feu 1/2 H

Pour toutes les portes seront remplacées par des portes neuves, les ouvertures sont existantes.
Les dimensions devront étre vérifiees sur chantier.

J NUMERO NIVEAU - ”9
A1 RDC arne
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2 Banquettes sur mesure
5 Tables bistro 700x700 - inox 4402H- PEDRALI
5 Chaise bois clair chéne et tissu - Dove Miliboo

1 Table 4 pers. - 1190x790 - Kuadro FEDRALI
1 Chaise bois clair chéne et tissu - Lucia Miliboo
3 Chaise bois clair chéne - Dove Miliboo

1 Banquettes sur mesure
3 Tables bistro 700x700 - inox 4402H- PEDRALI
3 Chaise bois clair chéne et tissu - Dove Miliboo

1 Table ronde D137 - bois clair chéne - Dita Miliboo
4 Chaise bois clair chéne et tissu - Lucia Miliboo
2 Chaise bois clair chéne et tissu - Dove Miliboo

3 Tables bistro 700x700 - inox 4402H- PEDRALI
2 Chaise bois clair chéne et tissu - Lucia Miliboo
4 Chaise bois clair chéne - Dove Miliboo

2 Table 4 pers. - 1190x790 - Kuadro FEDRALI
4 Chaise bois clair chéne et tissu - Lucia Miliboo
4 Chaise bois clair chéne - Dove Miliboo

3 Banquettes sur mesure
6 Tables bistro 700x700 - inox 4402H- PEDRALI
6 Chaise bois clair chéne et tissu - Dove Miliboo

3 Tables bistro 700x700 - inox 4402H- PEDRALI
2 Chaise bois clair chéne et tissu - Lucia Miliboo

2 Tables hautes - 2000x790 - Arki FEDRALI
5 Chaises hautes - Clay H75¢cm- AAS32- HAY
7 Chaises hautes - Blanc H75cm- AAS32- HAY

1 Table ronde D137 - bois clair chéne - Dita Miliboo
4 Chaise bois clair chéne et tissu - Lucia Miliboo
2 Chaise bois clair chéne et tissu - Dove Miliboo

2 Table ronde D137 - bois clair chéne - Dita Miliboo
8 Chaise bois clair chéne et tissu - Lucia Miliboo
4 Chaise bois clair chéne et tissu - Dove Miliboo

2 Table 4 pers. - 1190x790 - Kuadro FEDRALI
4 Chaise bois clair chéne et tissu - Lucia Miliboo
4 Chaise bois clair chéne - Dove Miliboo

3 Tables hautes bar sur mesure
4 Chaise hautes AAS38- Clay- HAY
4 Chaise hautes AAS38- Blanc- HAY

3 Tables 4 pers - 1190x790- Kuadro FEDRALI
9 Chaise bois clair chéne - Dove Miliboo
7 Chaise bois claire chéne et tissu - Lucia Miliboo

TERRASSE :

12 Chaises Coney 3645 FEDRALI

8 Chaises Coney 3640 FEDRALI

2 tables rondes Elliot 5470 FEDRALI
2 tables carrées Elliot 5470 FEDRALI
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